
LEGENDE ALLERGENE

1. GLUTENHALTIGES GETREIDE
(d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u. a.)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

2. KREBSTIERE
und Krebstierezeugnisse

3. EIER
und Eiererzeugnisse

4. FISCH
und Fischerzeugnisse

5. ERDNÜSSE
und Erdnüsserzeugnisse

6. SOJA
und Sojaerzeugnisse

7. MILCH
und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose)

9. SELLERIE
und Sellerieerzeugnisse

10. SENF
und Senferzeugnisse

11. SESAMSAMEN
und Sesamsamenerzeugnisse

13. LUPINE
sowie Erzeugnisse daraus

14. WEICHTIERE
(Mollusken, Austern, Schnecken, Calamares u. a.)
sowie Erzeugnisse daraus

12. SCHWEFELDIOXID UND SULFITE
in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg 
oder 10 mg/l als SO2 angegeben

8. SCHALENFRÜCHTE
Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pekannüsse, Paranüsse, Pistazien,
Macadamia, Kaschunüsse, … etc. müssen eindeutig angegeben werden. Kann
enthalten sein in Gebäck und Pesto. Nüsse zur Herstellung von alkoholischen
Destillaten sind von der Regelung ausgenommen.
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VORWEG

PASTA

DESSERT

SPECIALS

Alle Gerichte auf Wunsch auch glutenfrei.
Rudolph’s glutenfreier Pizzateig +2 | Glutenfreie Pasta +1,5

Carpaccio di Barbabietola Rossa  |
Carpaccio von der marinierten Rote Bete
Geflämmter Ziegenkäse | Himbeergel
Kandierte Walnüsse

7, 8, 12

Risotto alla Zucca  |
Cremiges Carnaroli-Risotto | Hokkaido-Kürbis
Gezupfter Ziegenfrischkäse | Geröstete Kürbiskerne
Kürbiskernöl

7, 8, 12

Gnocchi al Tartufo  |
Hausgemachte Gnocchi in cremiger Trüffelrahm-Sauce
Gebratene Kräuterseitlinge | Parmigiano Reggiano

7, 9

Bolognes Bianco  |
Weißes Kalbfleischragout | Velouté „Crema Dolce”
Parmigiano Reggiano

1, 7, 9

Spaghetti AI Gamberi “ASTICE”  |
Pasta in cremiger Hummer-Krustentier-Sauce
Gegrillte Riesengarnelen | Frühlauch | Parmigiano Reggiano

1, 2, 4, 9, 12

Rudolph’s Famous Tiramisu  |
Hausgemachter Biskuit | Mascarpone-Creme
Espresso | Alkoholfreier Amaretto | Minze

3, 7

Vanille-Créme-Brûlée  | 
Karamellisierter Portwein-Zwetschgenröster

3, 7, 8, 12

Eis & Sorbet  |
Vanilleeis | Schokoladeneis
Zitronen-Sorbet | Kirsch-Sorbet | Orangen-Sorbet

7

Vitello Tonnato  |
Zartrosa Sous-Vide gegarter Kalbsrücken
Bio-Zitrone | Thunfischcreme | Kapernäpfel 

4, 7

Winterlicher Blattsalat mit
Rosa-Geräucherter Entenbrust  |
Balsamico-Vinaigrette | Kernlose Weintrauben
Kirschtomaten | Haselnüsse

10, 12

Rahmsüppchen Vom knollensellerie  | 7, 9

+  Rosa-geräucherte Entenbrust 
Schnittlauch-Öl

Poached Salmon Royal  |
Sanft im aromatischen Fischfond gegartes Lachsfilet
Cremiges Kartoffel-Lauch-Ragout
Piment d’Espelette | Frischer Kerbel

4, 9, 12

Zart Geschmorte Entenkeule  | 
Saftige vierländer Ente | Apfelrotkohl
Kartoffelklöße | Portwein-Entenjus

9, 12

Eine mit Allergenen deklarierte Karte erhaltet Ihr 
auf Nachfrage von unserem Servicepersonal. 
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PIZZA DIPS

EINZIGARTIGE PIZZASPECIAL PIZZA

Rudolph’s glutenfreier Pizzateig +2 | Veganer Käseersatz +1,5 | Laktosefreier Mozzarella +1,5

Als leidenschaftliche Pizzafans setzen wir auf Handarbeit,
beste Zutaten und tägliche Frische. Weniger ist für uns
mehr – traditionell zubereitet, ehrlich im Geschmack.

Unsere Pizza ist eine Hommage an echte Handwerkskunst
und den puren Genuss.

RUDOLPH'S PIZZA

UNSERE GLUTENFREIE PIZZA
Es begann mit einer Idee – und einem Bedürfnis aus der
eigenen Familie.

Vor mehr als einem Jahrzehnt machten wir uns daran,
einen glutenfreien Pizzateig zu entwickeln, der nicht nur
„auch ganz gut“ schmeckt, sondern einfach richtig gut.
Für Menschen mit Zöliakie – und für alle, die guten
Geschmack lieben.

Seitdem haben wir unzählige Leckereien gebacken,
probiert, verworfen, verbessert. Wir haben gelernt, dass
glutenfreies Backen Geduld, Neugier und vor allem eines
braucht: Leidenschaft.

Heute backen wir jeden Tag frischen glutenfreien
Pizzateig und andere Backwaren – ohne Weizen, ohne
Geschmacksverstärker, ohne Kompromisse.

Für unsere Gäste, die uns jedes Jahr zu Tausenden
besuchen – und die uns zeigen, dass sich all die Arbeit
lohnt.

CLASSIC PIZZA

Jalapeño Dip  |
Jalapeño | Mayonnaise
Weißweinessig | Schwarzer Pfeffer

7, 10

Rustico  |
Mozzarella | Mozzarella di Bufala
Toskanische Salami „Falorni” | Rote Paprika

1, 7

Rudolph’s  |
Mozzarella | Gegrillte Riesengarnelen
Kirschtomaten | Rucola | Rudolph’s Chili-Öl

1, 2, 7

Casper Loves Cheese  |
Mozzarella | Fior di Latte Mozzarella 
Gorgonzola Dolce | Parmigiano

1, 7
The White Duck  | 
Crème fraîche Base mit Maldon-Salz | Mozzarella
Gewürfelter Hokkaido-Kürbis
Geräucherte Rosa Entenbrust | Ziegenfrischkäse

1, 7

Spicy Scaloni  |
Mozzarella | Gorgonzola Dolce
Salame Piccante | Heide-Honig

1, 7

Prosciutto e Funghi  |
Mozzarella | Prosciutto Cotto | Champignons

1, 7

Gorgonzola  | 
Mozzarella | Frischer Baby-Spinat
Gorgonzola Dolce

1, 7

Aloha Hawaiian  |
Mozzarella | Frische Ananas | Prosciutto Cotto

1, 7

Parmigiana  |
Mozzarella | Prosciutto di Parma | Kirschtomaten
Parmigiano Reggiano | Olivenöl | Rucola

1, 7

Tonno e Cipolla  |
Mozzarella | Thunfisch | Rote Zwiebeln

1, 4, 7

Pollo e Pesto  |
Mozzarella | Bio-Hähnchenbrustfilet
Rudolph’s Basilikum-Pesto | Geröstete Pinienkerne

1, 7, 8

Vegetariana  | 
Mozzarella | Frisches Marktgemüse

1, 7

Diavola   |
Mozzarella | Salame Piccante | Schwarze Oliven
Pikante Peperoni Lombardi

1, 7

Salame  |
Mozzarella | Salame Milano

1, 7

Rudolph’s Pizza Dip  |
Tomaten | Gerösteter Knoblauch | Mayonnaise | Senfkörner
Geriebener Meerrettich | Alkoholfreieir Amaretto 

7, 10

Pizza Tartufo Bianco  | 1, 7

+  Toskanische Fenchel-Salsiccia  |

Margherita DOP  |
Mozzarella | Fior di Latte | DOP-Tomate
Kirschtomaten | Frischer Basilikum

1, 7

15,5

Trüffel-Parmesan-Creme | Büffelmozzarella
Gehackte Pilze | Parmigiano Reggiano
+  Toskanische Fenchel-Salsiccia  |


