HAFENCITY

VORWEG

Carpaccio di Barbabietola Rossa | 14,9

Carpaccio von marinierter Rote Bete
Geflammter Ziegenkase | Himbeergel
Kandierte Walnusse

Vitello Tonnato Classico | 16,9

Zartrosa Kalbsricken aus dem Sous-vide
Bio-Zitrone | Thunfischcreme | Kapernapfel

Wintersalat mit gerésteten Aromen | 145

Blattsalate in Balsamico-Vinaigrette | Gegrilltes GemuUse
Gebratene Pilze | Gerdstete HaselnUsse

Cremige Kartoffel-Lauch-Suppe | 9,9

Knuspriger Kartoffel-Crunch | Schnittlauch
+ Geréducherter Lachs | 125

DESSERT

EST 2012

SPECIALS

Gebratenes Lachsfilet | 27,9

Cremiger Rahmwirsing | Backerinnen-Kartoffeln
Piment d’Espelette | Maldon Meersalz

Stracotto di Manzo | 27,9

Langsam geschmortes Weiderind | Apfel-Rotkohl
Hausgemachte Kartoffelkl6f3e mit Nussbuttercrunch

Rudolph’s Famous Tiramisu | 119

Hausgemachter Biskuit | Mascarpone-Creme
Espresso | Alkoholfreier Amaretto

Vanille-Créme Bralée | 10,9
Himbeer-Sorbet

Auswahl an Eis & Sorbet | je Kugel 35

Vanilleeis | Schokoladeneis | Zitronen-Sorbet
Kirsch-Sorbet | Himbeer-Sorbet | Orangen-Sorbet

Eine mit Allergenen deklarierte Karte erhaltet Ihr
auf Nachfrage von unserem Servicepersonal.

PASTA

Gnocchi al Tartufo | 19,9

Hausgemachte Gnocchi in cremiger Truffelrahm-Sauce
Gebratene Krauterseitlinge | Parmigiano Reggiano

Risotto alla Scorzonera | 219

Cremiges Carnaroli-Risotto | Schwarzwurzel
Babyspinat | Ricotta Salata
Gepoppter Quinoa

Bolognese Bianco | 225

Weif3es Kalbfleischragout | Velouté ,Crema Dolce”
Parmigiano Reggiano

Spaghetti ai Gamberi | 235

Marinierte & gegrillte Riesengarnelen | Peperoncini
Gerosteter Knoblauch | Kirschtomaten | Fruhlauch
Jordan Olivenél | Parmigiano Reggiano

Alle Gerichte auf Wunsch auch glutenfrei.
Rudolph’s glutenfreier Pizzateig +2 | Glutenfreie Pasta +1,5



