SPECIAL PIZZA

Pizza Tartufo Bianco | 215

Truffel-Parmesan-Creme | Buffelmozzarella
Gehackte Pilze | Parmigiano Reggiano
+ Toskanische Fenchel-Salsiccia | 23,5

Rustico | 16,9

Mozzarella | Mozzarella di Bufala
Toskanische Salami ,Falorni” | Rote Paprika

Pollo e Pesto | 16,5
Mozzarella | Bio-Hahnchenbrustfilet

Rudolph'’s Basilikum-Pesto | Gerdstete Pinienkerne

CLASSIC PIZZA

Parmigiana | 17,5

Mozzarella | Prosciutto di Parma | Kirschtomaten

Parmigiano Reggiano | Olivendl | Rucola

Prosciutto e Funghi | 145

Mozzarella | Prosciutto Cotto | Champignons

Gorgonzola | 14,9

Mozzarella | Frischer Baby-Spinat
Gorgonzola Dolce

Margherita DOP | 135

Mozzarella | Fior di Latte | DOP-Tomate
Kirschtomaten | Frischer Basilikum
+ Toskanische Fenchel-Salsiccia | 15,5

Aloha Hawaiian | 14,9
Mozzarella | Frische Ananas | Prosciutto Cotto

Tonno e Cipolla | 14,9
Mozzarella | Thunfisch | Rote Zwiebeln

Vegetariana | 145
Mozzarella | Frisches Marktgemuse

Diavola | 14,9

Mozzarella | Salame Piccante | Schwarze Oliven
Pikante Peperoni Lombardi

Salame | 145
Mozzarella | Salame Milano

EINZIGARTIGE PIZZA

Rudolph’s | 18,5

Mozzarella | Gegrillte Riesengarnelen i
Kirschtomaten | Rucola | Rudolph’s Chili-Ol

Casper Loves Cheese | 155

Mozzarella | Fior di Latte Mozzarella | Gorgonzola Dolce
Parmigiano Reggiano | Frisches Basilikum-Pesto

Spicy Scaloni | 15,9

Mozzarella | Gorgonzola Dolce | Salame Piccante
Heide-Honig

PIZZA DIPS

Jalapefio Dip | 29

Jalapefio | Mayonnaise
WeilRweinessig | Schwarzer Pfeffer

Rudolph’s Pizza Dip | 2,9

Tomaten | Gerosteter Knoblauch | Mayonnaise | Senfkérner
Geriebener Meerrettich | Alkoholfreieir Amaretto

\,

RUDOLPH'S PIZZA

Als leidenschaftliche Pizzafans setzen wir auf Handarbeit,
beste Zutaten und tagliche Frische. Weniger ist far uns
mehr — traditionell zubereitet, ehrlich im Geschmack.

Unsere Pizza ist eine Hommage an echte Handwerkskunst

und den puren Genuss.
UNSERE GLUTENFREIE PIZZA

Es begann mit einer Idee — und einem Bedurfnis aus der
eigenen Familie.

Vor mehr als einem Jahrzehnt machten wir uns daran,
einen glutenfreien Pizzateig zu entwickeln, der nicht nur
,auch ganz gut” schmeckt, sondern einfach richtig gut.
Fur Menschen mit Zoliakie — und fur alle, die guten
Geschmack lieben.

Seitdem haben wir unzahlige Leckereien gebacken,
probiert, verworfen, verbessert. Wir haben gelernt, dass
glutenfreies Backen Geduld, Neugier und vor allem eines
braucht: Leidenschaft.

Heute backen wir jeden Tag frischen glutenfreien
Pizzateig und andere Backwaren — ohne Weizen, ohne
Geschmacksverstéarker, ohne Kompromisse.

Flr unsere Gaste, die uns jedes Jahr zu Tausenden
besuchen — und die uns zeigen, dass sich all die Arbeit
lohnt.

Rudolph’s glutenfreier Pizzateig +2 | Veganer Kaseersatz +1,5 | Laktosefreier Mozzarella +1,5




